PASO A PASO
D) UNA RISTRA DE AJOS




HERRAMIENTAS Y MATERIALES

e polimero de color
0 y ocre (FIMO).
o cuter.




PROCESO DE ELABORACION

masilla, que para conseguir el color tipico de los
una pequena porcion de pasta de color malva
lanco. No necesitamos que se mezcle mucho,
emos es que aparezcan los dos tonos para que
etas.

aramos tres cilindros gruesos de distintos colores
cién mezclada con vetas color malva, una de color hueso y otra de
blanco,

tres cilindros hasta convertirlos en uno solo.
ad y volvemos a unir las dos piezas
Je nuevo sobre una superficie plana y limpia.




PROCESO DE ELABORACION

amos unas porciones con la cuchilla del bisturi
as que luego redondeamos con los dedos en
pia. Si al cortar se deforma el cilindro,

n los dedos y volvemos a cortar.

on el punzén, marcamos cada bolita las hendiduras que simularan
0s dientes del ajo siguiendo el sentido de las vetas de color.
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PROCESO DE ELABORACION

s cabezas de ajos colocamos el horno a 1102
ara que se endurezcan.

Separamos unas cuantas hebras de estopa de algun estropajo o
madeja de estopa para fontanero o escayolista.

Atamos por un extremos con una de las fibras y las aseguramos
con cola blanca de carpintero.

a, dividimos el mechdn en tres partes y
a longitud que consideremos segun la escala




PROCESO DE ELABORACION

dl UC C dU0O JUC U -..-l U Ulld
gota de cola blanca de carpintero y colocamos una pinza de
sujecion, como por ejemplo una pinza de tender laropay

sujetamos las fibras mientras se seca.

Colocamos las cabezas de ajo en diagonal sobre la trenza,
en la gue previamente hemos aplicado gotas de cola
blanca de carpintero para que los ajos queden bien fijados.
También podemos utilizar pegamento transparente de
pegado rapido.
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PROCESO DE ELABORACION

ajos, colgadas en ventanas o
de la cocina, son una forma
ion, que ademas de practica
ativa.

an aromatica y de fuerte sabor
sran parte de las recetas de la
espafola y en la mayoria de

e bafian el Mediterraneo.




PROCESO TERMINADO




